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1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO.

Paleta de Cerdo, Curada, y presentada deshuesada y loncheada. Los proveedores de Productos Jabalcón, S.L. están autorizados sanitariamente.
2. PRESENTACION COMERCIAL.
Producto troceado y envasado al vacío y en caja de cartón.
3. MATERIAS PRIMAS  y MATERIALES DE ENVASADO Y EMBALAJE UTILIZADOS. 

· Materias primas: Jamón de cerdo (94-96%), sal expresada en cloruro sódico (4-6%), azúcar (inapreciable), nitrato potásico (E-250) (inapreciable), nitrito sódico (E-252) (inapreciable), acido ascórbico (E-300) (inapreciable)
· Envases primarios: 
· Bolsa vacío interlaminada PA/PE 20/70 precorte con impresión centrada ambas caras. Compuesta por poliamida 20 micras + polietileno 70 micras. Papeles El Carmen garantiza que los componentes utilizados en su fabricación son controlados y autorizados para uso alimentario, de acuerdo con la legislación vigente. REFERENCIAS FICHAS TÉCNICAS EL CARMEN FTP-318.
· Bandeja Sacovitta Vacío del Proveedor Papeles y Bolsas El Carmen, S.A. Bandeja de material complejo obtenido por laminación de un soporte de cartón de gran rigidez y lisura con film plástico metalizado fabricado con más del 95% en peso en material reciclado. Papeles El Carmen garantiza que los componentes utilizados en su fabricación son controlados y autorizados para uso alimentario, de acuerdo con la legislación vigente. REFERENCIAS FICHAS TÉCNICAS EL CARMEN FTP-906.
· Envase secundario: 

· Caja de cartón: Cartonajes Internacional, S.L. Referencia del embalaje:N1

· Envase terciario:

· Precinto: Film plástico extensible, idóneo para el embalado de palets debido a su elevada resistencia al desgarro y a la perforación.

4. INFORMACIÓN NUTRICIONAL
· Energía: 962.2 KJ/100g

· Proteínas: 32.7 g/100g

· Valor calórico: 229.6 Kcal/100g

· Hidratos de carbono: 0.2 g/100g

· Grasas: 10.9 g/100g
5. CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS PRODUCTO ACABADO
Coloración y aspecto al corte: Color característico del rosa al rojo púrpura en la parte magra y aspecto brillante de la grasa. Homogéneo al corte, no reseco exteriormente (acortezado).
· Sabor y aroma: Carne de sabor delicado, poco salado y de aroma agradable y característico, sin detectarse ningún tipo de sabor y olor anómalos.
· Textura: Homogénea, poco fibrosa y sin pastosidad ni reblandecimiento.
· Grasa: Brillante, untuosa, de coloración entre blanca y amarillenta, aromática y de sabor grato.
6. CARACTERICAS FISICO-QUÍMICAS PRODUCTO ACABADO:
	PARAMETRO


	VALOR Y TOLERANCIA
	VALOR LEGAL*

	
	
	

	Humedad

	<65%
	-

	Diferencial de humedad

	<12%
	-

	Cloruros

	<19%
	-

	Ph

	5,6-6,1
	-

	Actividad de Agua (Aw)

	<0,90
	-

	Nitrato potásico

	<250 ppm.
	<250 ppm.

	Nitrito sódico

	<50 ppm.
	<50 ppm.

	* R.D. 142/2002

	
	


7. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS PRODUCTO ACABADO:
	PARAMETRO
	VALOR Y TOLERANCIA
	VALOR LEGAL*

	Salmonella
	Ausencia en 25 gr.
	Ausencia en 25 gr.

	Shigella
	Ausencia en 25 gr.
	Ausencia en 25 gr.

	Staphilococccus aureus
	Ausencia en 0.1 gr.
	100

	Clostridium
	Ausencia en 1 gr.
	100

	Listeria monocitogenes
	Ausencia en 1 gr.
	100

	E. coli
	Ausencia en 1 gr.
	100


* OM 21-06-1977 y Reglamento CE 2073/2005

10. ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCIÓN. 

La viruta paleta de bodega se almacenan en una cámara refrigeradora hasta el momento de su entrega, donde permanecen bajo condiciones ambientales óptimas: Tª comprendidas entre -2º y -5º .

Finalmente son distribuidos correctamente envasados y embalados en camiones refrigerados y en óptimas condiciones de higiene.

11. VIDA UTIL Y CADUCIDAD.

En base a la experiencia en el sector y a la evaluación de la vida útil del producto, Artesanos del Loncheado Ibérico S.L. aplica a la viruta paleta bodega un consumo preferente de 120 días.
12. INSTRUCCIONES DE USO y USOS PREVISTOS.
Mantener en un lugar fresco y seco. Pasar unos segundos por debajo de agua caliente antes de abrir. Abrir 15 minutos antes de su consumo.

13. ETIQUETADO.
	
	· Denominación empresa: Artesanos del Loncheado

· Viruta Paleta Bodega
· Especial revueltos, ensaladas, bocadillos y verduras salteadas

· Lote
· Peso

· Fecha de envasado y de consumo preferente.

· Código de barras


14. OTRAS INFORMACIONES DE INTERÉS
El producto final está libre de OGM’s (Organismos Genéticamente Modificados).

El producto final no contiene gluten.
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